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Produkt wurde deinem Warenkorb hinzugefügt.
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„100% BERN“ – das neue Label steht für reines Berner Mehl und einzigartigen regionalen Genuss. 
							Fein`s vo Bärn – Nid nume für Bärner
 
							Weiterlesen  
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„100% BERN“ – 

Solothurner Halbweiss 
							Ou ä Solothurner cha ä Bärner si
 
							Weiterlesen  
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8 x in Bern. Drum schmöckt's i üsere Bachstube u i dene 8 Läde gäng so aamächelig.* 
							* Deshalb riecht's in unserer Backstube und in diesen 8 Läden immer so verlockend. 
							8 x in Bern  
							 
												
						
							[image: ]
Unerchant fein si o di Läbchueche wo dr säuber chöit gschtaute u chouffe.* 
							*Unglaublich gut sind auch die Lebkuchen, die Sie selber gestalten und kaufen können. 
							Lebkuchen Designer  
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Scho tief ir Nacht si üsi Becke ir Bachstube, wirble mit Määu u teigge feini Brot.* 
							*Schon tief in der Nacht sind unsere Bäcker in der Backstube, wirbeln mit Mehl und formen den Teig zu feinen Broten. 
							Zum Film  
							 
												
					
				
				
			
			






Aktuelles von Reinhard
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Berliner Woche 2024 bei Reinhard: Ein Fest der Vielfalt und des Geschmacks
1. April 2024Keine Kommentare

«Berliner Wochen 2. bis 30. April 2024»


Weiterlesen
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Bäckerei Reinhard investiert in Solarenergie
10. Mai 2023Keine Kommentare

Nachhaltige Backwaren dank Solarenergie und regionalen Zutaten


Weiterlesen
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UrBärner – das Jahrhundertbrot
15. November 2022Keine Kommentare

Das neue Brot aus jahrhundertaltem Berner Landweizen.


Weiterlesen
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ARTISANA AWARD, 2022 FÜR DIE REINHARD AG
7. November 2022Keine Kommentare

«Die Bäckerei Reinhard hat bei dem KMU Anlass ‚Synergy‘ des Schweizerischen Gewerbeverbands sgv den Gesundheitsförderungspreis Artisana Award erhalten“.
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Sauerteig – ein Klassiker, der begeistert
2. August 2021Keine Kommentare

Suurteigbrot – viu Chruscht bruucht sini Zyt


Weiterlesen
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100% Reines Berner Mehl
14. Dezember 2019Keine Kommentare

Hier gewachsen – Hier gemahlen – Hier gebacken


Weiterlesen
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Unser Service
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Lebkuchenshop
Unerchant fein si o di Läbchueche wo dr säuber chöit gschtaute u chouffe.*

*Unglaublich gut sind auch die Lebkuchen, die Sie selber gestalten und kaufen können.
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Kontakt Center
Hei dr e Frag, Aaregige oder äs Aalige? Gäbet üs Bscheid!*

*Haben Sie eine Frage, Anregungen oder ein Anliegen? Lassen Sie es uns wissen!

Telefon: 031 917 50 00

E-Mail: info@reinhard.swiss
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8x in Bern
Drum schmöckt‘s i üsere Bachstube u i dene 8 Läde gäng so aamächelig.*

*Deshalb riecht’s in unserer Backstube und in diesen 8 Läden immer so verlockend.
















ÜSI BECKE WÄRCHE NO VO HAND FÜR ÖICH. CHÖMET CHO YNEGLÜÜSSLE!*

*Unsere Bäcker arbeiten noch von Hand für Sie. Kommen Sie vorbei und schauen herein!













Unsere Lebkuchen

Sie haben in unserem Lebkuchen Designer die Möglichkeit, Ihren Lebkuchen selber zu gestalten.

Wie wär‘s mit einem originellen, immer von Hand dekorierten Berner Haselnuss- oder Honiglebkuchen?

Es steht Ihnen eine Fülle an Kombinationsmöglichkeiten zur Auswahl:

Verschiedene Grössen, Formen und Dekorationen.

Zusätzlich mit einem persönlichen Text, einem Foto oder Ihrem Firmenlogo verziert,

wird jeder Lebkuchen zum einzigartigen Geschenk mit individueller Note.
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Haselnusslebkuchen 31 x 21 cm
CHF 38,00 inkl. MwSt.

In den WarenkorbGestalten
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Haselnusslebkuchen 27 x 18.5 cm
CHF 31,00 inkl. MwSt.

In den WarenkorbGestalten
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Haselnusslebkuchen Herz 30 cm
CHF 44,00 inkl. MwSt.

In den WarenkorbGestalten
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Honiglebkuchen 31 x 21 cm
CHF 34,00 inkl. MwSt.

In den WarenkorbGestalten
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Honiglebkuchen 27 x 18.5 cm
CHF 28,00 inkl. MwSt.

In den WarenkorbGestalten
		

			
	
		
						[image: ]
Honiglebkuchen Herz 30 cm
CHF 30,00 inkl. MwSt.

In den WarenkorbGestalten
		

			

	
		

	

		

	








	

Hei dr e Frag, Aaregige oder äs Aalige?

Gäbet üs Bscheid!*



*Haben Sie eine Frage, Anregungen oder ein Anliegen?

Lassen Sie es uns wissen!





info@reinhard.swiss






031 917 50 00






Gewerbestrasse 12, 3065 Bolligen
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Adresse:
Reinhard AG
Gewerbestr. 12
3065 Bolligen

Telefon:
031 917 50 00

E-Mail:
info@reinhard.swiss






8 x in Bern
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	Bahnhof
	Schanzenstrasse
	Brunnadernstrasse
	Spitalgasse Brotladen Houdäge
	Marktgasse
	Rüfenacht
	Bernapark
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